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E:lacanaadodepnmercuhnde«(}l]ondesmra» ayer.

Un tradicional certamen hostelero que cumple dieciséis ediciones

Angel Gonzilez

«Gijon de Sidra» escancia su primer
culin para «potenciar el chigre»

La iniciativa arranca en un afio «especial» por el reconocimiento de la Unesco
y con el reto de recuperar el «sidrobis» para el fin de semana proximo

ORIOL LOPEZ
El Uano

El Llano fue ayer al mediodia el
escenario del primer culindela
16.2 edicién de «Gijon de Sidra»,
unacita que arrancé ayer yque ya
forma parte del calendario hoste-
lero de laciudad. Se prolongara
hasta el 19 de octubre. La puesta
de largo, que tuvolugar en la si-
dreria La Maniega, retine este afio
a 3¢4 sidrerias y 13 llagares de Gi-
jon y villaviciosa con un propési-

El Grupo impulsa la nueva edicion del torneo
Hockey Papis, con mas de 60 jugadores

ElReal Grupo de Cultura Covadonga celebrard del 10 al 12 de octubre la quinta edi-
cién del tomeo de Hockey Papis, una cita que se ha convertido enuno delos even-
tos mas entrafiables del calendario deportivo y social del cluby que este afio con-
tard conméas de sesenta jugadores. El presidente grupista, Joaquin Miranda, des-
tacé que el tormeo «combina ala perfeccién deporte, convivenciay amistad, y re-
fleja el espiritu grupista que nos caracteriza». El dirigente de la entidad —que pre-
sentd ayer lacompeticion en las instalaciones grupistas junto al responsable de
la seccién de hockey, Falo Rodriguez, y al miembro de la organizacién Manuel
Sariego— agradecié el trabajo de todos los implicados, especialmente de los pa-
dresjugadores, «que se dejan 1a piel en la organizacién y son el alma del tomeo».
Por su parte, Falo Rodriguez subrayé el excelente ambiente que siempre rodea

to claro: reivindicar el producto, a
losbares yala gastronomia astu-
rianacormo ejes culturales y turis-
ticos. «Nace para seguir poten-
ciando los chigres, la sidra, las
barras de las sidrerias, la gastro-
nomiay, en definitiva, la asturia-
nia», explicé Maria Gonzalez, co-
ordinadora de proyectos de Feni-
cia, empresa organizadora del
evento.

Gonzalez subrayd que esta
edicién tiene un significado dife-
rente debidoal reconocimientode
la Unesco al caldo de manzana:

«Coincide con el nombramiento
dela sidra como Patrimonio In-

material dela Humanidad. ESuna

edicién especial, porque selleva
trabajando tantisimos afios des-

demnuchisimos puntosyahorase

havisto recompensado», celebr6.

Lacoordinadora adelant6 ade-
mas que la organizacion estd in-
tentando recuperar el «sidrobas»
parael proximo fin de semanadel
evento, aunque el estreno tendra
que realizarse sin él: «Estamos
trabajando para conseguir que €l
segundo fin de semana haya ‘si-

La propuesta

Sidraytapa
en 34 locales

Lainiciativaretinea34
sidrerias y 13 llagares
de los municipios de
Gijony Villaviciosa, que
ofrecen sidrade distin-
tas variedades acom-

pafiadade unacazueli-
~ naamododetapa.

Lapresentaaon deltomeo, ayer, en el Grupo. [

drobis’, perola cosaesta compli-
cada. Al final ha sido un problema
técnico de ultima horaynolopo-
drernos tener, al menos para este
fin de semana».

El acto inaugural —que cont6
conla participacién del concejal
de Festejos, Jesiis Martinez Sala-
dor, y el presidente de Divertia,
Oliver Suarez, ademas de patrod-
nadores y otros invitados— sirvio
también para conocer lalabor de
los hosteleros participantes. En
esta ocasion, el honor de escan-
ciar el primer culin recayden Hu-
go Rojo, propietario dellocal de El
Llano, que se alzd con la victoria
en la edicion pasada de «Gijon de
Sidra» y quien destacd el valor
que tiene la propuesta tanto para
el sector como para Gijén.

Es una «gosa guapa»
paralaciudady para
dar «valor»ala
sidra, afirmael
duefio de La Maniega

«Esta iniciativa es una cosa
guapa paralaciudad; enlos tiem-
Pos que corren mueve a mucha
gente, en unaépoca del afio que
estimas parada, la de despuésdel
verano, € impulsaalaciudadyala
sidra, scbre todo, paradarleelva-
lor que se herece», afirmo. Rojo
también detalld la propuesta cu-
linaria con la que participaen es-
ta edicién y que se repartio entre
los asistentes: «Nuestra cazueli-
naes de marmitako y ofrecemos
sidrade Trabanco, asi quenada, a
funcionar. Esperamos que a la
gentele guste y que anime un po-
colaciudad».

La iniciativa, impulsada per
Fenicia Marketing Gourmet y Di-
vertia Gijon, busca reforzar el
vinculo entre sidra y gastronomia
mediante un recorrido que per-
mite degustar distintas cornbina-
ciones de cazuelinay culin porlos
barrios de la cindad. El jurado del
certamen, clyyo pafiuelo conme-
morativo de estaedicién lleva la
firma de la artista Chana Joglar,
visitara todas las sidrerias duran-
te los préximos dias para tormar
sus apuntes y fallar quien sera el
establecimiento ganador. =

estacita. «El tormeo mantiene ese
equilibrio entre la competitividad
en el campo y el compafierismo
fuerade él», afirmé sobre el cam-
peonato, que contara con un
completo programa de encuen-
tros distribuidos alo largo del fin
de semara.

Elevento, consolidado ya co-
mo tradicidn grupista, reunird a
jugadores, familias y aficionados
entomoalhockey, «masalladela
clasificacién olos marcadores»,
sino representando €l «respetoy

la pasion por el hockey».m



